MARZ

Wild im
Fnuh(mg

Freitag, 10. & 17. Marz,
ab 18 Uhr - 32,50 € p.P,
Es wird Wild“! Bei unserem Wildbuffet mit vielen kalten

und warmen Spezialitaten sowie Damwild-Delikatessen
von Tieren aus eigener Aufzucht.

I’"uttentagJ =
Menu

Sonntag, 14. Mai,
ab 11.30 Uhr - 36,50 € p.P.
Sagen Sie Danke und

verwohnen Sie |hre ——————————————

‘Familienmanagerin zum Muttertag mit unserem
leckeren 3-Gang Mend. Sie kdnnen zwischen
7 Hauptgerichten wahlen.

JUNI & JULI

[
Magelbuﬁlét
Freitags, 02.06./09.06./16.06./
23.06./30.06./07.07./14.07./
21.07./28.07.,
ab 18 Uhr - 26,00 € p. P.
Behutsam im Fass gereift, schmeckt der Matjes mit
Sherry, Krautern, Tomaten oder ganz klassisch - bei

unserem Matjesbuffet erleben Sie die ganze Vielfalt der
norddeutschen Spezialitat.

Fec’entage /. Ha(ly’alm 2023

07.04.2023 - Karfreitag - ab 16.00 Uhr geschlossen

09.04.2023 - Ostersonntag - Osterbrunch & a la carte
(ab 16.00 Uhr geschlossen)

10.04.2023 - Ostermontag - Osterbrunch & a la carte
(ab 16.00 Uhr geschlossen)

01.05.2023 - Tag der Arbeit - ab 16.00 Uhr geschlossen

14.05.2023 - Muttertag - 3-Gang Muttertagsment mit
7 verschiedenen Hauptgerichten zur Auswahl

28.05.2023 - Pfingstsonntag - 3-Gang Pfingstment mit
7 verschiedenen Hauptgerichten zur Auswahl
(ab 16.00 Uhr geschlossen)

29.05.2023 - Pfingstmontag - 3-Gang Pfingstment mit
7 verschiedenen Hauptgerichten zur Auswahl
(ab 16.00 Uhr geschlossen)

————————

Hotel & Restaurant

Vier Hauger, ein er/?nechen.'

Doy Landhaus;

Dag Haupthaws & Restaurant

Kulinarigcher Kaleuder

JANUAR BIS JULI 2023

Hatel Heunies
Hannoversche Stralze 40
30916 Isernhagen
Telefon: 0511/90180
rezeption@hotel-hennies.de
www.hotel-hennies.de




Liehe Gaste,

bitte reservieren Sie Ihren Tisch:

Tel.: 0511-90180 www.hotel-hennies.de
Fax.: 0511-9018299 rezeption@hotel-hennies.de

n Besuchen Sie uns auch auf
facebook und Instagram oder auf:
www hatel-hennies.de

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Ihre Familie Hennies & Team

Dry Aged Bee
W()\'Zheg f

Im Januar finden Sie auf un-
serer besonderen Dry Aged
Beef-Karte traditionell
veredelte Fleischspezialitaten,
denen durch behutsame
Trockenreifung ein einzig-
artiger, formvollendeter Geschmack verliehen wird.

Geniefsen Sie saftige Steaks von erlesenen Rindern, frisch aus
der gusseisernen Pfanne oder vom gliihenden Grillrost.

JANUAR

Mugical Dinner

ICH WAR NOCH NIEMALS
IN NEW YORK - SPECIAL

Freitag, 13. Januar,
ab 19 Uhr - 84,00 € p.P.
(inklusive 3-Gang Ment)

Freuen Sie sich hier in einem

groRen Showblock auf eine Atlantik-Uberfahrt nach New
York und erleben Geschichten voller Traume, Sehnsucht
und Fernweh mit den UDO JURGENS-KLASSIKERN.

JANUAR

Pehuitzel
Buﬁlet

Freitag, 27. Januar

ab 18 Uhr - 27,50 € p.P.
Vom knusprig

panierten Schweineschnitzel, iber Hahnchenschnitzel in
Nuss Panade, Schnitzel in Parmesaneihulle bis hin zum
Kalbsschnitzel. Die Vielfalt unseres Schnitzel Buffets |&sst

keine Wuinsche offen. Erganzt werden die Schnitzel von der
grof3en Auswahl an schmackhaften Sof3en und Beilagen.

FEBRUAR

Qlered - der
W(ntenkabegau

Die rund 1000 Kilometer

lange Wanderung von der
arktischen Barentssee bis zu den norwegischen Lofoten
|&sst das schneeweil3e Fleisch des Winterkabeljaus
wunderbar fest und fettarm werden.

Im Februar finden Sie diese nordische Spezialitdt auf unserer
Skreikarte

chmlrchen Abend

Freitag, 03. Februar,

ab 18 Uhr - 32,00 € p.P.

Feiern Sie mit uns unser zinftiges
Februarfest mit Live-Musik,
deftigen Speisen und bayrischem
Buffet.

FEBRUAR
Awmerilanifches
Buf/zet

Freitag, 10. Februar,

ab 18 Uhr- 29,00 € p.P.

Sie waren noch nie in den USA?
Kommen Sie mit Freunden/Familie und probieren Sie mal
etwas anderes. Ein lockerer Freitagabend mit Spare Ribs,

Pulled Pork, Burgern, einem Eiswagen und noch vielem
mehr. Lassen Sie sich Uberraschen, die Auswahl ist grof3.

FEBRUAR
Valentingdinner

Dienstag, 14. Februar,

ab 18 Uhr - ab 36,50 € p.P.
verschiedene Valentins-Menus (3-Gange)

Was kdnnte man zum Valentinstag Schoneres verschenken
als ,Zeit zu zweit"? GenielRen Sie, an lhrem, mit viel Liebe
zum Detail gestalteten Tisch, eines unserer kostlichen
Valentins-Ments und schauen Sie sich bei romantischem
Kerzenschein wieder einmal ganz tief in die Augen! Dieser
Abend gehort ganz [hnen...

MARZ
Ibérico Wachen

Das Fleisch des iberischen
Weideschweins ist nicht nur

durch den ,Jamon Ibérico,
den vielleicht besten Schinken der Welt, berihmt. Die
freilaufenden Tiere erndhren sich hauptsachlich von
Korkeicheln und Krautern und nehmen dadurch atherische
Ole auf, die dem wunderbar marmorierten Fleisch einen
unvergleichlich nussigen Geschmack verleihen.

Erleben Sie im Mdrz einzigartige Schweinefleischdelikatessen
aus Stidspanien auf unserer Ibérico-Karte.




