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Die Tenne

Der WintergartenDas Landhaus

Das Haupthaus & Restaurant

Vier Häuser, ein Versprechen!

AB 01. NOVEMBER GIBT ES TÄGLICH

Gänsevariationen  
nach Karte
sowie ganze Gänse auf Vorbestellung im 
Restaurant und auch außer Haus.
Traditionell kommt bei uns im November die 
Gans auf den Tisch. Natürlich mit Rotkohl, 
Grünkohl, Klößen und einer feinen Auswahl 
an weiteren Beilagen.

NOVEMBER

Es wird „Wild“!
HUBERTUSABEND

Freitag, 03. November  
und 10. November,
ab 18 Uhr – 36,00 K p.P.
Bei unserem herbstlichen Wild-
buffet mit kalten und warmen 
Spezialitäten

AUS 
EIGENER
AUFZUCHTWild

Feiertage 2. Halbjahr 2023
03.10. 	 – �Tag der deutschen Einheit  

(ab 16 Uhr geschlossen)
31.10.	 – �Reformationstag 

(ab 16 Uhr geschlossen)
25. & 26.12. 	 – �1. & 2. Weihnachtstag 

(ab 16 Uhr geschlossen)

Schließzeit Restaurant
22.12. 	 – �geschlossen
23. & 24.12. 	 – �nur Abholung, 10 bis 12 Uhr
25. & 26.12.	 – �ab 16 Uhr geschlossen
27.12. –   
07.01.2024	 – geschlossen

Ab dem 08.01.2024 sind wir wieder wie gewohnt  
für Sie da!

Unsere
Weihnachtsangebote

23 & 24.12. 	 – �von 10 bis 12  Uhr Abholung 
Außer Haus Gans & Bauernente   
(sonst ist das Restaurant geschlossen)

25. & 26.12. 	 – �Weihnachtsbrunch im Landhaus 
10.30 bis 14 Uhr – 39,00 K p.P.

25. & 26.12. 	 – �Weihnachtsbuffet im Haupthaus 
11.30 bis 16 Uhr – 42,00 K p.P.

JANUAR 2024

Musical  
Dinner
 Freitag, 12. Januar, 

Einlass: 19 Uhr | Beginn: 19.30 Uhr – 92,00 K p.P.
„Santa Maria“ mit den größten Hits von Roland Kaiser,  
inkl. 3-Gang Menü.



AUGUST

Nordisches  
Garnelenbuffet
GARNELEN &  
GARNELENVARIATIONEN „SATT“

Freitag, 11. August,  
ab 18 Uhr – 32,00 K p.P.
Unser Buffet zum satt essen mit 
zarten Garnelen – frisch aus der 
Pfanne!  

Ob im Ganzen gebraten, zu knusprigem Brot, leckeren 
Saucen oder knackigen Salaten – an diesem Abend dreht 
sich alles um die köstlichen Meeresfrüchte.

AUGUST

Italienischer  
Abend
 Freitag, 25. August,  
ab 18 Uhr – 30,00 K p.P.
Ein sommerlich leichtes Buffet,  
das keine Wünsche offen lässt.

Freitag, 08. September 
ab 18 Uhr – 33,00 K p.P.
Moin, Moin und Ahoi! Lassen  
Sie sich mitnehmen auf eine 
Reise durch die Weltmeere  
und genießen Sie unser  
Captainsdinner mit den viel- 
seitigen Spezialitäten der See.

SEPTEMBER

Captainsdinner
FISCHBUFFET AUF HOHER SEE

SEPTEMBER

„Aus Omas  
Küche“
ROULADEN, BRATEN  
UND EINTÖPFE

Freitag, 15. September,
ab 18 Uhr – 28,00 K p.P.
Genießen Sie „wie früher“  
die kulinarische Gemütlichkeit 
von Großmutters Herd. Ob 
rheinischer Sauerbraten,  

Erbseneintopf, Rinderroulade oder Eierpfannkuchen –  
mit diesem traditio-
nellen Buffet widmen 
wir uns den Klassikern 
der deutschen Küche 
nach den leckersten 
Originalrezepten aus 
der 200-jährigen 
Geschichte unseres 
Restaurants.

Liebe Gäste,
bitte beachten Sie unsere  
Restaurant Öffnungszeiten:

Mo - Sa.: �11.30 bis 14.00 
17.30 bis 21.30

So.:	� 11.30 bis 14.00 
ab 16.00 geschlossen

Wir freuen uns auf Sie!

Bitte reservieren Sie Ihren Tisch:

Besuchen Sie uns auch auf 
facebook und Instagram oder auf: 

www.hotel-hennies.de
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Ihre Familie Hennies & Team

Tel.: 0511-9 01 80
Fax.: 0511-9 01 82 99

www.hotel-hennies.de
rezeption@hotel-hennies.de

Freitag, 06. Oktober,
ab 18 Uhr – 26,00 K p.P.
Probieren Sie zum Start der 
Saison die norddeutsche  
Spezialität mit Bregenwurst, 
Ente, Bremer Pinkel und  
vielem mehr…

OKTOBER

Grünkohlbuffet
 

OKTOBER

Bayrischer 
Abend
Freitag, 13. Oktober
ab 18 Uhr – 34,00 K p.P.
Feiern Sie mit uns (auch gerne 
in Tracht) unser zünftiges  
Oktoberfest mit Live-Musik 
und bayrischem Buffet.

OKTOBER

Kartoffelbuffet
 Freitag, 20. Oktober,
ab 18 Uhr  – 26,00 K p.P.
Unser klassisches Kartoffel- 
buffet mit den leckeren  
Knollen aus der Region.

SEPTEMBER

Schnitzel-
buffet
Freitag, 22. September 
ab 18 Uhr – 28,50 € p.P.

Vom knusprig panierten Schweineschnitzel, über Hähnchen-
schnitzel in Nuss Panade, Schnitzel in Parmesaneihülle bis 
hin zum Kalbsschnitzel. Die Vielfalt unseres Schnitzel Buffets 
lässt keine Wünsche offen. Ergänzt werden die Schnitzel von 
der großen Auswahl an schmackhaften Soßen und Beilagen. 


