OKTOBER

Wun.ftbuﬁlét

Samstag, 25. Oktober,

ab 18.00 Uhr - 32,00 € p.P.
Genielen Sie einen
kulinarischen Abend rund um
die Wurst!

Bei unserem ,Es geht um die
Waurst" Event erwartet Sie ein vielfaltiges Wurstbuffet,
das keine Wlnsche offen lasst. Tauchen Sie ein in die Welt
der Wurstspezialitdten und lassen Sie sich von einer
Auswahl an kostlichen Wurstgerichten verfthren.
Probieren Sie hausgemachte BratwdUrste, feine Krakauer,
herzhafte Currywdrste, pikante Chorizos und vieles mehr.
Dazu reichen wir frisches Brot, knackige Salate und
passende Saucen. Ein Abend voller Geschmacks-
erlebnisse erwartet Sie!

AB 01. NOVEMBER GIBT ES TAGLICH
Gaunfevariationen

nach Karte

sowie ganze Ganse auf Vorbestellung im
Restaurant und auch auf3er Haus.
Traditionell kommt bei uns im November die
Gans auf den Tisch. Nattrlich mit Rotkohl,
Griunkohl, Kl6Ben und einer feinen Auswahl
an weiteren Beilagen.

DEZEMBER

Weihnachts-
Jpec(a(

Donnerstag, 12. Dezember,
ab 18 Uhr - 45,00 € p.P.
Entfliehen Sie dem Trubel der

Uberfullten Weihnachtsmarkte
und erleben Sie stattdessen einen

NOVEMBER

€5 wird Wild"!

HUBERTUSABEND

Freitag, 01. November
und 08. November,

ab 18 Uhr - 39,50 € p.P.
Bei unserem herbstlichen
Wildbuffet mit kalten und

warmen Spezialitdten
Y ] AUS
EIGENER
‘ AUFZUCHT

exklusiven Abend mit weihnacht-
lichem Buffet (Gans ist auch dabei), Glihwein und weihnacht-
licher Musik. FUr eine extra Portion Spal3 sorgt das Eisstock-
schieBen, bei dem Sie Ihr Kénnen unter Beweis stellen
konnen. Und wer es lieber etwas ruhiger angehen mochte,
kann es sich an unserer Feuerschale gemUtlich machen und
den Abend
ausklingen lassen.

Hotel & Restaurant /‘

Vier Héuger, ein er/onechen.’

= s
Dag Haupthaus & Re§tawrant

DAS PERFEKTE

Weihuwacht§-

Das Original | e{chenk
MUSICAL DinneR g
JANUAR

Mugical Dinner -
Da§ Om'gc'na(

Freitag, 10. Januar,

Einlass: 19 Uhr | Beginn: 19.30 Uhr - 98,00 € p.P.
(inklusive 3-Gang Men)

Wenn Sie Musicals lieben und einen ganzen Abend in
himmlischen Melodien schwelgen mochten, dann gibt es
fur Sie unser MUSICAL DINNER.

Kulinarischer Kalender

JUNI BIS DEZEMBER 2024

Hatel Hennies
Hannoversche StrafRe 40
30916 Isernhagen
Telefon: 0511/90180
rezeption@hotel-hennies.de
www.hotel-hennies.de




JUNI

?pangc({c’(ve{ten

SPARGEL IN ALLEN VARIATIONEN

Sonntag, 23. Juni,

11.30 Uhr - 14 Uhr 39,00 € p.P.
Feiern Sie mit uns den letzten

Tag der Spargelsaison und lassen
Sie uns gemeinsam das konigliche
Gemuse zelebrieren! Wir laden Sie herzlich zu unserem exqui-
siten Spargelbuffet ein. Lassen Sie sich von einer Vielzahl an
kostlichen Spargelgerichten wie Spargelcremesuppe, Spargel-
salat, Spargel mit verschiedenen Komponenten wie Lachs,
Cordon Bleu und verschiedene Schnitzel verflhren. Dazu
servieren wir die passenden Beilagen und ausgewahlte Weine
von unserem hauseigenen Sommelier.

JULI

Grillabend

,GRILL UND CHILL’

Samstag, 27. Juli, ab 17.30 Uhr - 22.00 Uhr 42,00 € p.P.
Genielen Sie eine entspannte Atmosphare und Kostlichkeiten
vom Grill. Freuen Sie sich auf verschieden marinierte Steaks,
eine Variation an Wirstchen und Spief3en, mariniertes GemuUse
und ein ausgiebiges Salatbuffet. Auch Spezialitdten wie Wild-
bratwirste dirfen hier nicht fehlen!

Lehnen Sie sich zurlick und genieBBen Sie die sommerliche
Stimmung bei gutem Essen und erfrischenden Getranken

auf unserer Terrasse.

Bitte reservieren Sie lhren Tisch:

Tel.: 0511-90180
Fax.: 0511-9018299

www.hotel-hennies.de
rezeption@hotel-hennies.de

n *} Besuchen Sie uns auch auf
facebook und Instagram oder auf:

www hatel-hennie§.de

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

hre Familie Hennies & Team

AUGUST

Haordisches
Ganne(enbufjlét

GARNELEN &
GARNELENVARIATIONEN ,SATT*

Freitag, 09. August,

ab 18 Uhr - 38,00 € p.P.

Unser Buffet zum satt essen mit
zarten Garnelen - frisch aus der

Pfanne!

Ob im Ganzen gebraten, zu knusprigem Brot, leckeren
Saucen oder knackigen Salaten - an diesem Abend dreht
sich alles um die kostlichen Meeresfriichte.

AUGUST

talienifcher
Abend

Freitag, 16. August,

ab 18 Uhr - 34,50 € p.P.

Ein sommerlich leichtes Buffet,
das keine Winsche offen lasst.

SEPTEMBER

Captain§dinner

FISCHBUFFET AUF HOHER SEE

Freitag, 06. September

ab 18 Uhr - 35,00 € p.P.
Moin, Moin und Ahoi! Lassen
Sie sich mitnehmen auf eine
Reise durch die Weltmeere
und geniel3en Sie unser
Captainsdinner mit den viel-
seitigen Spezialitaten der See.

SEPTEMBER

Au§ Omag
Kiiche"

ROULADEN, BRATEN
UND EINTOPFE

Freitag, 13. September,

ab 18 Uhr - 33,00 € p.P.
GenielBen Sie ,wie friher"

die kulinarische GemUtlichkeit
von GroBmutters Herd. Ob
rheinischer Sauerbraten,

Erbseneintopf, Rinderroulade oder Eierpfannkuchen -

o
1

mit diesem traditio-
nellen Buffet widmen
wir uns den Klassikern
der deutschen Kliche
nach den leckersten
Originalrezepten aus
der 200-jahrigen
Geschichte unseres
Restaurants.

SEPTEMBER

Pehuitzel-
bu]%t

Freitag, 20. September

ab 18 Uhr - 32,00 € p.P.
Vom knusprig panierten Schweineschnitzel, Gber Hahnchen-
schnitzel in Nuss Panade, Schnitzel in Parmesaneihtlle bis
hin zum Kalbsschnitzel. Die Vielfalt unseres Schnitzel Buffets
lasst keine Winsche offen. Erganzt werden die Schnitzel von
der grofsen Auswahl an schmackhaften Sof3en und Beilagen.

OKTOBER

an&nkahlbuﬁfeé

Freitag, 04. Oktober,

ab 18 Uhr - 28,50 € p.P.
Probieren Sie zum Start der
Saison die norddeutsche
Spezialitdt mit Bregenwurst,
Ente, Bremer Pinkel und
vielem mehr...

OKTOBER
Bayrifcher
Abeund

Freitag, 11. Oktober

ab 18 Uhr - 36,50 € p.P.
Feiern Sie mit uns (auch gerne
in Tracht) unser ziinftiges
Oktoberfest mit Live-Musik
und bayrischem Buffet.

OKTOBER

/Cantoﬁlé(/(unbw—
buffet

Freitag, 18. Oktober,

ab 18 Uhr - 28,50 € p.P.
Unser klassisches Kartoffel-
buffet mit den leckeren

Knollen aus der Region und
Klrbisvariationen




